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HAVUCLU PANCARLI CORBA

3 adet havug

2 adet pancar

2 adet sogan

1 corba kasigi karbonat
1 corba kasigi tuz

125 gr. tereyagdi

1 litre soguk su

2 adet orta boy pancar ve 2 adet orta boy sogani 1 cm.lik daireler halinde dograyin. 3 adet biyik havucu
dogramadan 6nce orta yerlerindeki odunsu kisimlarini almak gerekiyor. Zira ortasindaki kisim aci tadini birakip,
havucun sekerimsi tadina etki ediyor. Havuglari da 2-3 cm.lik seritler halinde dograyin. DUdUKIU tencereye 125
gram tereyagi koyup eritin. Bu yad miktari fazla gelebilir size ama bu teknik igin yani sebzeleri disini yakmadan
karamelize etmek i¢in bu miktar olmazsa olmaz. Lezzet noktasindan bunca tereyagdinin ¢orbayi nasil
etkileyecegini sdylememe gerek yok. Dudikllye pancar, havug ve sodanlari yerlestirin ve iyice karistirin. 1
gorba kasidi tuz, 1 gorba kasigi karbonat da ilave edip, tencerenin kapagini kilitleyin. Ocagi tencerenin didigu
¢lktiktan sonra iyice kisarak 20 dakika pisirin. 20 dakika sonra tencerenin kapagini agtiginizda sebzelerin aldigi
renk ve tada inanamayacaksiniz. Sebzeler sicakhgini kaybetmeden (zerine 1 litre soguk su koyup el blenderi ile
pure kivamina getirin. Tekrar tencereye alip, 1 tagim kaynatin.
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