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HAVUCLU MUHALLEBI

Mige Karaosmanoglu

500 Gr. Havug

1 Paket Po6tibor Biskdivi

1.5 Su Bardagi Seker

1 Lt. St

1 Adet Yumurta

1 Su Bardagi Dévuimis Ceviz
1 Paket Vanilya

4 Corba Kasigl Misir Nisastasi
3 Corba Kasigi Un

Havuclari rendeleyip, seker ve 1 ¢cay bardadi su ile karistirip ¢ok kisik ateste pisirelim. Marmelat haline getirilen
havuclarin igine dévilmis ceviz ve kirllmig biskivi ilave ederek cam bir tepsiye serelim. 1 kg st,1 yumurta, 4
kaslk misir nisastasl, 3 kasik un, 1 su bardagi toz seker,1 paket vanilyayi pisirip 5 dakika mikser ile karigtiralim.
likken tepsideki karisimin Gzerine dokelim. Buzdolabinda birka¢ saat beklettikten sonra servis yapalim.
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