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HAVUGLU MUFFIN
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4 yumurta

1.5 su bardagi toz seker

1 su bardag Aycicek yagi

1.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay kasigi karbonat

2 tath kagigi targin

450 g rendelenmis havug

1 su bardag ince kiyllmig ceviz
Kremasi igin:

3 su bardag st

1 cay bardagi un

2 yemek kagigI misir nisastasi
150 g beyaz kuvertir gikolata
Uzeri icin:

Havug sekerlemesi

Yumurta ve sekeri iyice ¢irpin. Aycicek yagdini ilave edip ¢irpmaya devam edin. Un, kabartma tozu, vanilya,
karbonat ve targini eleyerek ilave edip karistirin. Havug ve cevizleri ekleyip bir tahta kasik yardimiyla karigtirin.
Muffin kaliplarina kagitlar yerlestirin ve hamuru kalibin 2/3[2lsi dolacak sekilde paylastirin. 6nceden isitiimis 180
derece firinda 40 dakika pisirin. Kremasi igin, ¢ikolata hari¢ tim malzemeyi sos tenceresine alip ¢irpma teliyle
karigtirarak g6z g6z oluncaya kadar kaynatin. Kaynadiktan sonra ocaktan alip ¢ikolatayi ekleyin ve gikolata
eriyip purtizsuz bir kivam alana kadar ¢irpin. Ara ara karistirarak sogumaya birakin. Keklerin Gzerine kagikla sos
dokup, havug sekerlemesi ile stsleyerek servis yapin.
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