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HAVUCLU MOZAIK

https://www.droetker.com.tr

500 g rendelenmis havug

0,5 su bardagi toz seker

25 adet sade petit beurre biskivi (ufalanmig)
75 g margarin

1 cay bardagi 6guttimis ceviz

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 portakal kabugu rendesi

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st

Rendelenmis havuglari toz sekerle kisik ateste suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Ocaktan alin i¢ine ufalanmig
biskuvi, margarin, 6gattlmas ceviz, sekerli vanilin ve portakal kabugu rendesini ilave ederek karigtirin ve
sogumaya birakin.

Krem santiyi sit ile 2-3 dakika ¢irpin ve soguyan havuglu karisima ekleyin. Streg film Gzerine dékerek 30 cm
uzunlugunda rulo yapin streg filmle kapatin ve buzdolabinin dondurucu bdliminde 5-6 saat bekletin.
Servisten 10-15 dakika dnce disarida bekletin. Dilimleyerek servis yapin.
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