Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HAVUCLU MOZAIK PASTA

https://www.elele.com.tr

1 kg havug

1.5 su bardagi toz seker

125 g tereyadi

1 paket vanilya

1 su bardag iri gekilmis ceviz
2 paket p6tibdr bisklvi

1 su barda@ Hindistan cevizi

Havuglari rendeleyip bir tencereye alin. Toz sekeri ilave edip suyunu ¢ekene kadar pisirin. Havuglar pistikten
sonra tereyagdini ekleyip karistirin. Vanilya ve iri gekilmis cevizi ilave edip karistirdiktan sonra ocaktan alin.
Elinizle kiiguk parcgalara ayirdiginiz pétibér bisklviyi ekleyin. Bir tezgaha yagli kagit serip Uzerine Hindistan
cevizi serpin. Havuclu harci Gzerine dbkerek piramit sekli verin. Buzdolabinda 4 saat dinlendirip servis yapin.
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