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HAVUCLU MISIR CORBASI

Ayse Tuter

1 su bardagi haglanmig havug
1 patates

2 domates

1 yesil biber

2 havucg

2 kasik tereyagi
Tuz

Karabiber

Kirmizi biber

1 kirmizi, etli biber
2 dis sarimsak

1 et su tablet

Tencereye 1 kasik yag, havug, sarimsak soteleyip igine kirmizi, etli yesil biber dograyin. Havug rendesi,
domates, patates rendesi, misir rendesi ilave edin. 5 dk. soteleyin ve 5 su bardagi su koyarak 20 dakika pigirin.
Robottan gegirin, kalan misiri i¢ine koyun. Kalan yagi bir tavada hasladiktan sonra i¢ine kirmizi biber koyun ve
¢orbanin Uzerine gezdirin.
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