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HAVUCLU MISIR CORBASI

1 cay bardagi yarma

1 cay bardagi konserve misir
1-2 adet havug

1 su bardag yogdurt

2 yemek kagigi un

1 adet yumurta

Siviyag

Nane

Tuz

1 cay bardagi yarmayi, 5 su bardagi suyla haglayin.
Haslanan yarmanin agzini kapayin.

Kabarmasi i¢in bekletin.

Tencereye biraz siviyag koyun.

Kiguk kiguk dogradiginiz havuglar ekleyip, kavurun.

Pisen yarmayi, suyu ile birlikte havuglarin Gzerine alin.
Kaynayinca, misiri da ekleyin.

Suyu az ise, 1 su bardag sicak su ekleyin.

Bu sekilde orta ateste pigirin.

Ayri bir kapta yogurt, yumurta ve unu ¢irpma teli ile tamamen pUriizsiz olana kadar ¢irpin.
Yodurtlu karigimi, corbaya azar azar ilave edin.

Ddkerken, corbayi strekli karigtirin.

Kaynayana kadar karistirmaya devam edin.

Gorbaniz kaynayinca, ocagin altini kisin.

5 dakika kisik ateste pisirin.

KugUk bir tavaya siviyag koyun ve isitin.

1-2 tath kasidi nane ekleyin.

Naneleri yakmadan ocaktan alin ve gorbanin Gzerine dékun.
Gorbanin tuzunu da en son ekleyin.

Sicak olarak kaselere alip, servis edebilirsiniz.
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