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HAVUCLU MILFQOY SEPETI

Malzemeler

1 paket milfdy hamuru

3 adet havucg

1 su bardagi seker

2-3 corba kasig seker

2-3 corba kasig iri cekilmis findik
1 tath kasidi tarcin

Yarim paket krem santi

Yarim ¢ay bardagi st

Milféy hamurlarini yumugatmak igin oda sicakliginda bekletelim. Merdane ile inceltelim. Kligtk tart kaliplarinin
disini ¢ok az yaglayihm Incelttigimiz hamurlari, kalibin yagladiginiz dis tarafina saralim. Hamurun kalibin seklini
almasini saglayalim. Fazlaliklar keselim. Hamurlar kizarana dek firinda pisirelim. Cikardiktan sonra sogutalim.
Kaliplardan ¢ikaralim. Ardindan havuglari rendenin iri tarafi ile rendeleyelim. Tencereye aktaralim. Sekeri ilave
edelim. Orta hararetli ateste kavuralim. Havuglar sulandiginda findiklari ekleyelim. Rendelenmis havug
yumusadiginda atesten alip, sogutalim, targini ilave edelim. Kase seklindeki hamurun i¢ine hazirladiginiz bu
icten dolduralim. Yarim paket krem santiyi yarim ¢ay bardagi sitle ¢irpalim. Katilagmasi i¢in biraz buzdolabinda
bekletelim. Krema sikacagdina dolduralim. Rendelenmis havucun Uzerine diledigimiz sekilde sikalim.
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