B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HAVUCLU MERCIMEK CORBASI

2 adet havucg

1 su barda@ kirmizi mercimek
1 cay bardagi bulgur

1 adet sogan

1 ¢corba kasigi biber salgasi
Tuz kimyon ,kirmizi pul biber
6 su bardagi su

1 ¢corba kasigi tereyad

Tencereye yagi koyup eritin. igine rendelenmig sogani ve havucu koyup 3 dakika kavurun. Uzerine salga, sicak
su ve bulguru koyup baharatlar da ekleyin. 30 dakika kisik ateste pisirin. Isterseniz servis yaparken igine bol
maydanoz da koyabilirsiniz. Limon suyu kis mevsiminde bu ¢orbaya ¢ok yakisir. Servis sirasinda limon suyunu
unutmayin.
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