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HAVUCLU MERCIMEK CORBASI

2 adet havucg

1 su barda@ kirmizi mercimek
1 adet sogan

1 ¢corba kasigi sivi yag

2 tath kasigi salca

5 su bardagi su

Tuz, karabiber

Mercimegi bol suyla yikayin ve siiziin. ince kiyilmis sogani sivi yagda kavurun. Salcay ilave edip 1-2 dakika
daha kavurduktan sonra rendelenmig havucu ekleyin. Mercimek ve suyu da koyup, karistirin. Kaynadiktan
sonra kisik ateste 10-15 dakika pisirin. Ocagin altini kapatin. Blenderdan gegirin. Uzerine istenirse ince kiyilmig
maydanoz serpin.
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