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HAVUCLU MERCIMEK CORBASI

1 su bardagi mercimek
2 adet havucg

1 adet sogan

1 ¢corba kasigi tereyag

1 corba kasigi salca

7 su bardagi su

2 dig sarimsak

Uzeri igin:

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
Kirmizi pul biber

Mercimekleri bir tencereye alin ve (izerini 3 parmak gececek kadar su koyup kaynatin. Uzerine yag koyun ve
rendelenmis sogani ekleyip 5 dakika kavurun. Salgay!, rendelenmis havucu, ezilmig sarimsagi da koyup
karistinin. Uzerine 6-7 bardak sicak su koyup kaynatin. Havug iyice yumusayinca mikserle pire haline getirin ve
istediginiz baharatlari ekleyip sicak servis yapin.

Not: Genelde mercimek ¢orbasinin baharatlari, kimyon, kirmizi pul biber, nane, bir miktar da zerdegal koymanizi
oneririm.
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