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HAVUCLU MANTAR CORBASI

50 Gr Sana Klasik

1 Bardak sut

Aldigi kadar baharat
1 Bardak PIRING
250 gr mantar
Aldig1 kadar tuz

2 Adet havug

3 Yemek Kagidi un

Tencerede yagi ve unu 5 dakika orta ateste kavurun. Havuglari ilave edip 3 dakika daha kavurun,ardindan
mantarida ekleyin biraz daha kavurduktan sonra yavas yavas suyu ilave edin.hizli bi sekilde karistirin ki dibine
tutmasin.pirincide ilave edip surekli karistirmaya devam edin. Kaynayinca sutlde ilave edin alti kisik sekilde 10
dakika pismeye birakin kaynadiktan sonra arada bir karigtirmaniz yeterlidir. Tam bir vitamin deposu,
denemenizi tavsiye ediyorum.
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