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HAVUGCLU LOKMA TATLISI

2 adet klicik boy havug
1 paket cabuk maya
1 adet kesme seker
1 fiske tuz

1 su bardagi su

1 su bardagi un

1 paket vanilya
Kizartma yag
Serbet icin:

2 su bardagi su

2 su bardagi seker

Havuglar soyulur ve ince rendelenir. Yogurma kabina su, seker, maya konur elle karigtirilir. Sonra rende havug,
vanilya tuz ve un eklenir, biraz daha karistirilir. (hamur civik olacak) Uzeri kapatilir ve 45 dakika dinlendirilir.
Seker ve su kaynatilir, sogumaya birakilir. Dinlenen hamur agilir. Tavaya bol yagd konur. Kagikla hamurdan alinir
ve yada birakilir. Kizarinca soguk serbete atilir. 10 dakika sonra servis tabagina alinir.
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