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HAVUCLU LABNELI KEK

4 yumurta

1 su bardagi seker

1 adet havug

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi yogurt

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay bardagdi kiyilmig findik
2,5 su bardagi un

1 paket labne peyniri

Keki hazirlamak igin yumurta ve sekeri yaklagik 5 dakika girpin. Uzerine siit ve sivi yadi ekleyip ¢irpmaya devam
edin. Unu, kabartma tozunu, labne peyniri, vanilyay, rendelenmis havucu da ekledikten sonra fazla
karistirmadan kaliplarin iclerine dékin. 175 derecedeki firinda 15-20 dakika pisirip ¢ikartin. Isterseniz badem
ezmesi ile sekil verilmis havuglarla sUsleyip tatl olarak farkl bir sunum hazirlayabilirsiniz.
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