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2 adet yumurta

1/2 paket kabartma tozu
1/2 paket vanilya

120 gr sana hamurigi

1 cay bardagi pudra sekeri
1 yemek kasigi kakao

1 ¢ay fincani un
Alabildigi kadar nisasta
Arasi igin:

2 tane havug

1 cay bardagi tozseker
1 tath kagigi targin

Uzeri Igin:

1 yumura aki
Hindistancevizi

HAVUCLU KURABIYE

Genis bir kaba oda sicakhgindaki sana hamurisini alalim.Pudra sekerini,kabartma tozunu,vanilyayi ilave
edelim.Yumurtalar kiralim(bir tanesinin sarisini ayirip.)Un ve nisasta ekleyip yoguralim. Kivama gelince hamuru
ikiye bolelim.Bir pargasina kakao ekleyip yoguralim.Hazirladigimiz hamuru bir kenara alalim.Biz bu arada i¢
harcini hazirlayalim.Rendeledigimiz havucu bir tavaya alalim.Uzerine seker ve tarcini ilave edip sote
edelim.Ocaktan alalim sogutalim. Hamurlarimizi ayr ayr acalim yuvarlak keselim.kestidigimiz hamurdan énce
kakaolu parcayi alta gelecek sekilde koyup Gzerine havuclu harctan koyup sade hamurla kapatahim.Hamur
bitinceye kadar devam edelim. Kasede yumurta sarisi ile hindistancevizini karigtiripp hamurun tzerine
sirelim.180 derecelik firnda pigirin.
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