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HAVUCLU KURABIYE

5,5 su bardagi un

2,5 su bardagi rende havug
250 gr. margarin

1 su bardagi pudra sekeri

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
Arasi Icin;

Cilek receli

1 gay bardagi dévilmus antepfistigi
Uzeri Icin;

pudra sekeri

Unu, rendelenmis havucu, derin bir kaba alin, margarin, pudra sekeri, yumurta ve kabartma tozunu ekleyin,
iyice yogurun. Hazirlanan hamurdan birkag beze koparip, merdaneyle agin. Agzi genis su bardagi ile 28 adet
yuvarlak kesin. Yuvarlaklardan 14 adedine, ylizik yardimizla g6z ve bigak yardimiyla agiz sekli vererek kesin.
Yaglanmis firin tepsisine bitln yuvarlaklar dizin ve 6nceden isitilmig 180 derece firinda pisirin. Daha sonra
firndan aldiginizsade yuvarlaklarin Gzerine regel sdrin, delikli yuvarlaklar Gzerine yapistirin. Gézlere ve agiza
antepfistigi doldurun, Uzerine de pudra sekeri serpin, servis sunun.

ML® Havuclu Kurabiye icin tiklayinML® Havuclu Kurabiye (gérsel)
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