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HAVUCLU KUGUK KEKLER

1 su bardagi seker

2 adet yumurta

1 cay bardagi siviyag

4 yemek kagigi ayran

1 paket vanilya

1,5 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi targin

1 cay kasigi tuz

1,5 su bardagi rendelenmis havug
1 cay bardagi kuru Gzim
Balli peynirli krema igin:

1 paket krem peynir

100 gr margarin

2 yemek kagsidi gicek bali

1 paket vanilya

1 su bardagi pudra sekeri

Balli, Peynirli Krema igin bir mikser yardimi ile ya da mutfak robotuyla butiin malzemeyi pirtizsiz bir krema
kivamina gelinceye kadar karigtirin.

Firini 180 dereceye Isitin. Seker, yumurta, yag, vanilya ve ayrani mikser ile pariizsiiz bir karigim olana kadar
girpin. Gemg bir kapta un, tar¢in, kabartma tozu ve tuzu karistirin. Karisimin 1/3'tnd, mikser ile ¢irptiginiz
karigimin igerisine dokin. Uzerine rendeleginiz havuglari ve kuru tizimleri ekleyin. Un karigiminin geriye kalanini
ilave edin, karistirin. Olusan hamur karisimlarini kek kaplariniza dékin. 180 derece firinda, keklerin igerisine
batirdiginiz kiirdan kuru ¢ikincaya kadar pisirin. Kekler, firndan ¢ikinca bir slire sogumasi igin bekletin.
Soguduktan sonra Ulzerine kremasini siirlin ve Uzerini pasta sisleri ile stisleyerek ikram edin
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