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HAVUCLU KREP

2 adet yumurta

1 adet minik havug

1 su bardag st

1 tath kasidi pudra sekeri
Yarim cay kasigi karbonat
1,5 su bardagi un

Siviyad

Havug soyulur ve gok ince rendelenir. Uzerine yumurtalar kirilir, pudra sekeri, siit, elenmis un ve karbonat
eklenir. Gok iyi bir sekilde ¢irpilir. Uzeri kapatilir ve yarim saat dinlendirilir. Stire sonunda tavaya ¢ok az siviyag
konur, orta atese yerlestirilir. Isininca bir kepge dokilar, bir ylzi kizarinca diger yizu ¢evrilir. Hamur bitene
kadar islem tekrarlanir.
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