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HAVUGLU KIS CORBASI

2 adet havucg

1 adet patates

1 adet sogan

1 corba kasigi salca

1 cay bardagdi yesil mercimek
Yarim demet maydanoz

3 dis sarimsak

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 ¢orba kasig kirmizi mercimek
Tuz, karabiber, kimyon

Patatesin kabuklarini soyup rendeleyin. Havuglari da yikayip rendeleyin. Bir tencereye tereyadini koyup eritin ve
icine rendelenmis havug, patates ve sogani koyup 5 dakika kavurun. Salca ve ezilmis sarimsagi ekleyip Uzerine
6 bardak su koyun ve pismeye birakin. Bu arada i¢ine kirmizi mercimegi ve haglanmis yesil mercimegi koyup
kapag! kapali olarak 15-20 dakika kisik ateste pisirin. Son olarak kiyilmig maydanozlari ve baharatlarn da koyup
bir tasim kaynatin ve ocaktan alin sicak sicak sofraya getirin.
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