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HAVUCLU KEREVIZ SALATASI

Havug 2 Adet
Sogan 2 Adet
Limon 1 Adet
Kereviz 4 Adet

Bir limonun yarisi sikilir. derin bir kaba konulur. Uzerine 3 su bardagi su konulur. soyulan kerevizler
kararmamasi igin bu suya konulur. Sonra kerevizler kabak oyacagi ile tam ortalarindan, havucun girecegi kadar
oyulur. Bu oyuklara havuglar sokulup fazlaliklar kesilir. Ince kiyilmig sodanlar zeytinyaginda duduklide hafif
kavrulur. Kavrulan sodanin tzerine hazirlanan kerevizler dizilir. Kalan limon suyu tuz ,bir tutam seker ve su
konur, dadiklunin kapagr kapatilip, pimi indirdikten sonra atesi kisip 7 dakika pigirilir. DudUkIi tencerenin
icinde sogutulur. Sonra enine 1 parmak kalinhdinda dilimlenir. Uzerine biraz zeytinyadi gezdirilip, maydanozla
sUslenir.
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