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HAVUCLU KEREVIZ DOLMASI

4 adet orta boy kereviz
1 su bardag piring

2 adet havucg

1 adet kuru sogan

1 cay kasigi toz seker

1 adet domates

Yarim demet dereotu

1 cay bardagdi zeytinyag
1 tath kasigi kustzimu
1 tath kasidi nane

1 cay kasigdi tuz karabiber

Pirinci Ilk suda 1slatip 20 dakika bekletin ve bol suda yikayip stiziin. Havucu 2-3 parcaya kesip yumusayana
kadar haslayin. Kerevizleri soyup i¢lerini oyarak ¢ikarin. Kararmamasi icin limonlu suda bekletin. Sogani kiyin.
Zeytinyagini bir tencerede 1sitip sogani ekleyin ve seffaflagana kadar kavurun. Pirinci ilave edip 1-2 dakika
kavurun ve ocaktan alin. 2. Domatesi soyup kic¢ik ki¢Uk dograyin ve pirince ekleyin. Havuglari sudan alip
ezerek pure haline getirin ve kiyilmis dereotu, ayiklanmig kus Gz0m0, tuz, seker ve karabiber ile birlikte pirince
ilave edip karistirin. 3. Malzemeyi kerevizlerin icine doldurup bir tencereye dizin. Kerevizlerin yarisina gelecek
kadar su ve bir tutam tuz ekleyerek orta ateste pismeye birakin. Soguyunca dolmalarin tzerine 1-2 gorba kasig!
sizma zeytinyad gezdirip servis yapin.
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