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HAVUCLU KEK

6 adet Yumurta

250 gr Seker

250 gr Un

150 gr margarin

250 gr iri kiyllmig ceviz
500 gr rendelenmis havug
10 gr kabartma tozu

1 tath kasidi targin

Yumurta ve sekeri mikserle 10 dk ¢irpin. Diger tim malzemeleri el yardimi ile karigtirin. Tabani folyo veya yagl
kagit ile kaplanmis tepsiye dokiin. Onceden 160 derecede isitiimis firinda yaklasik 26 dk pigirin.

Not: Bu tarifi derin kek kaplamada yapmayiniz. Borcam veya benzeri tepsiler igersinde yapiniz.
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