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HAVUCLU KEK

4 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag st

3 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 limon suyu

2 rendelenmis havug

Yumurta ve sekeri 5 dakika ¢irpin. Yumurtanin rengi acilip kdpUrince igine sivi yagi, sttu ekleyip ¢irpmaya
devam edin. Unu vanilyayl ve kabartma tozunu birlikte eleyip bu karigsima katin. Son olarak rendelediginiz
havuclar ekleyip boza kivaminda bir karisim olunca yaglanmis unlanmis kek kalibina bosaltin. Limonun suyunu
sikip karisimindan 3 gorba kadariyla karistirip Gzerine dékip birakin. O asagdiya yavasca akacaktir. Bu sekilde
her yerinde degil, arada agza gelen limonlu glzel bir tat olacaktir. 170 derecedeki firinda 35 dakika pisirin.
Finndan ¢ikardiginiz kek soguyunca servis tabagina alin, Gzerine pudra sekeri serpip ikram edin.
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