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HAVUCLU KEK

3 adet yumurta

1,5 su bardag toz seker

2 cay bardagi sivi yag

2 su bardagi rendelenmis havug
1 paket kabartma tozu

Yarim su bardagi dévilmUs ceviz
Portakal ve limon kabugu rendesi
2 su bardagi un

Yumurta ve toz seker iyice cirpilip sivi yag ve havug rendesi ilave edilir. Son olarak kabartma tozu, ceviz,
portakal ve limon kabugu rendesi ve un eklenip iyice kanstirilir. Yaglanmis kek kalibina dékulir ve orta
derecedeki firinda pisirilir.
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