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HAVUCLU KEK

2 yumurta (hafif ¢irpiimig)

1 su bardag seker

1 adet havug (rendelenmis)

yarim su barda@i damla ¢ikolata (arzuya gére)
1 ¢ay bardagi hindistancevizi

yarim su bardag ceviz

1 su bardagi siviyag veya 100 gram tereyagi
yarim su bardag sut

1 ¢corba kasigi tar¢in

1,5 su bardagi un

kabartma tozu

vanilya

1 su bardag@i kuru incir, GzOm veya kayisi

Yumurta ve yag hari¢ tim malzeme bir kapta karistirilir. Daha sonra yumurta ve yag ilave edilip yaglanmis
tepsiye dokuldr. 180 derecede (orta hararette) isitilmis firinda pisirilir. Kek tepsiden ¢ikartilip sogutulur. Kremasi:
3 su bardadi sit, 3 yemek kasidi un, 3 yemek kasidi seker, vanilya karistirilip bir tencerede pisirilir. 5 dakika
¢irpilip kekin Gstne surtlir. Kinlmig ceviz serpilen kek, tggen seklinde dilimlenir.
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