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HAVUCLU KEK

25 Gr Sana Hamurisi

1 Paket kabartma tozu

1 ¢cag kasigi hashas

125 Gram toz seker

1 GCay Bardagi siviyad

3 Su Bardagi un

1 Adet rendelenmis havug
3 Adet yumurta

1 su bardag cevizigi

1 Tath Kagi§i targin

Oncelikle yumurtalari ve toz sekeri bir kabin igerisinde iyice beyazlasana kadar karistiriniz. Daha sonra Sana
Hamurisini, cevizigini, rendelenmis havucu, hashasi, ve tar¢ini ve unu da ekleyerek malzemeyi iyice karigtiriniz.
son olarakta 1 paket kabarta tozunu da ekleyerek yagladiginiz firin tepsisine karisimi dékintiz. Soduk firnda
yaklasik 15 dakika pisireceginiz keki ister ilik ister soguk ikram edebilirsiniz.
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