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HAVUÇLU KEK

25 Gr Sana Hamurişi
1 Paket kabartma tozu
1 çağ kaşığı haşhaş
125 Gram toz şeker
1 Çay Bardağı sıvıyağ
3 Su Bardağı un
1 Adet rendelenmiş havuç
3 Adet yumurta
1 su bardağı ceviziçi
1 Tatlı Kaşığı tarçın

Öncelikle yumurtaları ve toz şekeri bir kabın içerisinde iyice beyazlaşana kadar karıştırınız. Daha sonra Sana
Hamurişini, ceviziçini, rendelenmiş havucu, haşhaşı, ve tarçını ve unu da ekleyerek malzemeyi iyice karıştırınız.
son olarakta 1 paket kabarta tozunu da ekleyerek yağladığınız fırın tepsisine karışımı dökünüz. Soğuk fırında
yaklaşık 15 dakika pişireceğiniz keki ister ılık ister soğuk ikram edebilirsiniz.
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