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HAVUCLU KEK

2 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi
1 Tath Kagi§i targin

1 Su Bardag st

1 Su Bardag toz seker

3 Su Bardagi un

1 Paket kabartma tozu

4 Adet havug

1 Adet yumurta

1 Su Bardag@i ¢ekilmis ceviz

Kekimize baslamadan 6nce ilk olarak havuclar rendeliyoruz. Ardindan yumurta ve sekeri mikserle iyice ¢irpin.
Oda sicakliginda sana hamurigi ve siitii ilave edin. Rendelenmis havug, ceviz, targin ve unla birlikte kabartma

tozunu da ilave edip karistinn. Margarinle yaglanmis kek kalibina hamuru dékin. Onceden isitilmis 175 derece
firnda pisirin. Dilimleyerek servis yapin.
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