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HAVUCLU KEK

100 Gr Sana Hamurigi

1 Su Barda@ dévilmUs ceviz
2 Adet havug

1 Tath Kagi§i targin

1 Paket kabartma tozu

4 Adet yumurta

2 Su Bardagi un

1,5 Su Bardagi seker

0,5 Gay Bardagi sivi yag

Yumurta ve sekeri iyice ¢irpip sonra sana hamurisi,sivi yag,un,rendelenmis havug, kabartma tozu, targin ve
cevizi ilave ederek karigtiralim. Yaglanmis kek kalibina dokerek pigirelim.
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