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HAVUCLU KEK

2 adet yumurta,

1 adet blyUk boy havug rendesi

1,5 su bardagi tozseker

1 su bardag yogdurt

3 su bardagi un

1/2 su bardag@i dévulmis ceviz veya findik
2 ¢orba kasiJl kakao, 2 tath kasigi targin

1 tath kasigi karbonat

1/2 adet limonun suyu ile birlikte

1 su bardagi siviyag

Yumurtalari, tozseker ile iyice ¢irpip, kalan malzemeyle karigtiralim.

Kek kalibini yaglayip, hazirladigimiz karisimi icine bosaltalim.

Orta isili firinda pigirelim.

Kibrit ¢cOpu sokarak, pisip pismedigini anlayalim. Kibrit ¢épu kuru ¢ikiyorsa, pismis demektir.
Pisen kekimizi firndan ¢ikartip, sogutalim ve dilimleyerek, servis yapalim.

Not: Arzu edenler, kekin icine gekirdeksiz sari Gzim koyabilirler.
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