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HAVUCLU KEK

Yarim paket margarin

3 adet yumurta

1,5 su bardagi seker

1,5 su bardagi rendelenmis havug
1,5 su bardagi koro Gzim

1 paket kabartma tozu

1 paket sekerli vanilya

2 su bardagi un

kiyilmig ceviz

Finni 170 derecede 1sitin. 20 santim ¢apinda kek kalibini yaglayin. Margarini eritin, unu, kabartma tozunu ve
vanilyayi bir kaba eleyin. Seker ve yumurtalri bagka bir kaba koyup, mikserle iyice ¢irpin. Havucu, cevizi, Gzima
ekleyip kasikla karigtirin. Unlu karigsima dékup kasikla karistirdiktan sonra hamuru kek kalibina dékin. Yaklasik
60 dakika pisirin.

© lezzetler.com tarif no:7246 « adi:Havuglu Kek « génderen:URLALI « indirme tarihi:06.04.2025 - 18:13


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/havuclu-kek-vt501
http://www.tcpdf.org

