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HAVUÇLU KEK

2 adet yumurta
1 büyük rende havuç
1,5 su bardağı şeker
1 su bardağı yoğurt
3 su bardağı un
Yarım su bardağı dövülmüş ceviz yada fındık.
2 çorba kaşığı kakao
biraz tarçın
1 tatlı kaşığı karbonat
yarım limonun suyu
1 su bardağı sıvıyağ

Yumurtaları şekerle birlikte iyice çırpıp kalan malzemeyi karıştırın. Kek kalıbını yağlayıp karışımı içine dökün.
Orta ısılı fırında pişirin. Dilimleyerek servis yapın.

ML® Royal Kek (görsel)
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