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HAVUCLU KEK

2 adet yumurta

1 blyUk rende havug
1,5 su bardagi seker
1 su bardag yogdurt
3 su bardagi un
Yarim su barda@ dévilmUs ceviz yada findik.
2 corba kasiJi kakao
biraz targin

1 tath kasigi karbonat
yarim limonun suyu

1 su bardagi siviyag

Yumurtalar sekerle birlikte iyice ¢irpip kalan malzemeyi karistirin. Kek kalibini yaglayip karisimi igine dékin.
Orta isili firinda pisirin. Dilimleyerek servis yapin.

ML® Royal Kek (gorsel)

© lezzetler.com tarif no:7231 « adi:Havuglu Kek « génderen:azize « indirme tarihi:26.04.2024 - 15:28


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/havuclu-kek-vt501
https://video.lezzetler.com/royal-kek-gorsel-vt54506
http://www.tcpdf.org

