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HAVUCLU KEK

4 adet yumurta

300 gr. Rendelenmis havug
200 gr. Toz seker

200 gr. Rendelenmis badem
1 paket kabartma tozu

1 limon kabugdu rendesi

Yumurta sarilarini aklarindan ayirin. Sarilari sekerle karigtirin. Yumurta aklari ve limon suyu harig biitiin
malzemeyi Uzerine ilave edin. lyice karigtiriniz. Yumurtanin ak kismini da hamura katip sicak firinda pisiriniz.
Pisirdiginiz kekin tzerine limon suyunu bir miktar pudra sekeri ile karigtinp striniz.
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