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HAVUCLU KEK

2 su bardagi ince rendelenmis havug
1 su bardagi un

1 su bardagi toz seker

1 paket kabartma tozu

3 corba kasigi krem peynir
yarim su bardagi siviyag

2 adet yumurta

1 gorba kagigi margarin
Sisi Igin;

targin

Toz seker

1 Su bardag@i unu, 2 adet yumurtayi, 1 su bardagi toz sekeri ve kabartma tozunu genigce bir kaba alin. Mikserle
yaklasik, 5 dakika ¢irpin, yarim su bardadi siviyagi, 3 gorba kasigi krem peyniri ve 2 su bardagi ince
rendelenmighavucu ekleyin. 2 dakika dlgUk ayarda girpip margarinle yaglanmig kaliba dokin. 170 derece
firnda 45 dakika pisirin. Uzerine tarcin ve toz seker serpip servis yapin.
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