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HAVUCLU KEK

3 adet yumurta

1 normal su bardagi seker

% su bardagi aygicek yagi

2 su bardagi rendelenmis havug

2 su bardagi bugday unu

Y2 paker vanilya

2 cay kasigi targin

1 cay kagigi karbonat

Usti igin:

1 kahve fincani pudraseker

Yumurtayi sekerle koyulagincaya kadar ¢irpin. Elenmis un, vanilya, tarcin, karbonat katin. Tahta kasikla altlst
ederek yag ve havucu da koyup karigtirin.

Yaglanmis bir kek kalibina bogaltin. Orta isili firinda 50 dakika pisirin. Keki kaliptan ¢ikartip bir servis tabagina
alin, Uzerine pudrageker eleyip servis yapin.

Not: havuglu keke dileyen 1 avug kiyllmis ceviz katabilir.

ML® Ayvali Kek icin tiklayin
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