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HAVUCLU KEK

1.5 su bardagi un

yarim bardak toz seker
1 havug

1 fincan dévilmus ceviz
1 fincan sivi yag

1 paket kabartma tozu
2 yumurta

1 kasik kakao

tarcin

Pudra sekeri

Yumurta sekerle ¢irpilir. igine dévilmuis ceviz, rendelenmis havug, un, yag kabartma tozu, kakao, targin
konarak karigtirilir. Yaglanmig kek kalibina dékdaltr, 170 °de isitilmig firinda pisirilir. Firindan aldiktan sonra
Uzerine pudra sekeri dokulUr.
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