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HAVUCLU KEK

Malzeme:

280 gram Bizim Mutfak Un

1 cay kasigi Bizim Mutfak Kabartma Tozu

1 cay kasigi karbonat

bir tutam Tuz

2 cay kasigi targin

1 adet yumurta

6 corba kasiJi st

2 corba kagsigi bal

340 gram rendelenmis havug

1 cay kasigi Bizim Mutfak Vanilya

6 corba kasiJl Bizim Mutfak Misirézi Yagi
1 gay bardagi dévilmus ceviz igi

Uzeri icin :

1/2 kutu labne peyniri

4 kahve fincani Bizim Mutfak Pudra Sekeri
1/2 cay kasigi Bizim Mutfak Vanilya

Kekin Gzeri icin labne peyniri, pudrasekeri ve vanilyayl mikserle ¢irpin. Buzdolabinda kek pisip soguyana dek
bekletin. Blylk bir cam kasenin icinde elenmis un, kabartma tozu, karbonat, tuz ve targini harmanlayin. Bagka
bir buytk cam kasede ¢atal yardimiyla yumurtay: ¢irpin. Siit, bal, esmer seker, rendelenmis havug, vanilya ve
siviya@i ilave edin. lyice karigtinin. Sivi malzeme ile kuru malzemeyi birlestirin. Spatula yardimiyla karigimi alttst
ederek ¢ok fazla karigtirmadan birlestirin. En son ceviz icini ekleyin. Daha fazla karigtirmadan kagik yardimiyla
kicUk kek kaliplarina Ustten birkag santim pay birakarak (kabarmasi igin) paylastirin. Onceden isitilmig 190
dereceye ayarli firnda 20-25 dakika pigirin. Firindan alin. Soguyunca Gzeri igin hazirladiginiz kremayi sirdin.
Istege gdre renkli biskivilerle stsleyerek servis yapin.
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