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HAVUCLU KEK

Malzeme:

220 gram Bizim Mutfak Un

250 gram esmer seker

3 su bardagi rendelenmis havug

2 cay kasigi Bizim Mutfak Hamur Kabartma Tozu
180 ml findik yagi

1 cay bardadi portakal suyu

2 cay kasigi targin

1 su bardagi dévilmis ceviz ici

Un, kabartma tozu, targin ve sekeri derin bir kapta harmanlayin. Rendelenmis havug ve yagi bu karisima ilave
edip tahta kagik ile karnigtirin. Portakal suyunu ekleyin. Cevizi kliglk parcalar elde edecek sekilde pargalayip
karisima ilave edin. Yaglanmis kek kalibina aktarin. Onceden isitiimig 180 dereceye ayarli firnda 45 dakika
kadar pisirin. Soguk servis yapin.
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