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HAVUCLU KEK

Malzeme:

3 adet yumurta

350 gram toz seker

160 gram Bizim Aygicek Yagi

250 gram yogurt

100 gram dovilmUs ceviz

1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
1 paket Bizim Mutfak Vanilya

1 tath kasidi tarcin

180 gram rendelenmis havug

350 gram Bizim Mutfak Un
Slslemek igin :

75 gram krem peynir

1 corba kasigi sut

2 corba kasiJi Bizim Mutfak Pudra Sekeri

Tum malzemeleri sirasiyla bir kaba alin. Once yavas sonra hizli bir bigimde karigtirin. Hazirladiginiz kek
karnisimini, yagladiginiz kek kalibina dékin. Onceden isitiimig 220 dereceye ayarli firinda 25 dakika kadar pisirin.
Keki firindan ¢ikarip sogumaya birakin. Soguduktan sonra, sisleme amaciyla, dekor malzemelerini karigtirin ve
slisleme torbalariyla ya da bir kagik yardimiyla havuglu kekin Gstlini sdsleyin ve servis yapin. Aklinizda
Bulunsun: Kekin pisip pismedigini keke bigak batirarak anlamaniz mimkiin, bicaga kek karigimi bulagiyorsa
henuz pismemis demektedir.
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