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HAVUCLU KEK

3 orta boy havug

3 bardak un

1 bardak yag

2 bardak tozseker

4 yumurta

1 paket kabartma tozu bolca dévilmUs ceviz ici targin

Havucu rendenin ince tarafindan gecirerek rendeleyiniz. Ceviz igi, targini bir kapta karistiriniz. Ayri bir kapta yag,
seker ve yumurtay! iyice ¢irpiniz. Daha sonra un ve kabartma tozunu dékip karigtiriniz. En sonunda havugla
tarcini da ekleyip, pasta tenceresine ya da yaglanmis unlanmig tepsiye dokin ve pisiriniz. Soguduktan sonra
kaliptan ¢ikarin ve servis yapiniz.
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