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HAVUCLU KEK

1 Su bardagi rendelenmis havug
1 Su bardagi seker

5 Adet Keskinoglu yumurta

2-5 su bardagi un

Yarim su bardag@i sivi yag

1 Paket kabartma tozu

Yarim paket vanilya

Yumurta ve sekeri derin bir kabin iginde kdpUriip beyazlasincaya kadar mikser yardimi ile ¢irpin. Sivi yag,
kabartma tozunu ve vanilyayi da ekleyip ¢irpmaya devam edin. 1 su bardagi rendelenmis havucu da ekleyip 2-3
dakika daha ¢irpin. Kek kalibini yagladiktan sonra hazirlamis oldugunuz harci kaliba dékiin. 180° C firinda 35
dakika pigirdikten sonra sogumaya birakin.
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