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HAVUCLU KEK

3 yumurta

2 su bardagi havug rendesi
2 su bardagi toz seker

1 su bardagi ceviz ici

1 ¢corba kasigi targin

1 su bardagi siviyag

1 kabartma tozu

Alabildigi kadar un

Yumurtalar bir kapta ¢irpin, igine diger malzemeleri koyun ve karigtirin. Unu azar azar koyarak kivama gelince
biraz daha karigtirip énceden hazirladiginiz kaliba dékin ve 170 derecede pisirin. Soguyunca servis yapin.
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