—

B

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HAVUCLU KEK

1 su bardagi havug rendesi

2 yumurta

yarim su bardag@i ¢ekilmis ceviz

1 ¢corba kasigi tar¢in

1 paket baking powder

1 su bardagi seker

1.5 su bardagi un

yarim su bardag gicek yagdi veya misir 6zi yagi
1 corba kasigi kakao

1 limon

Yumurta, seker ¢irpilir. Havug, ceviz, targin, sivi yag, kakao, limon, baking powder ilave edilip karistirilir. Un
ilave ettikten sonra yaglanmis, unlanmig kaliba dékdltr. Firinda pigirilir.
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