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HAVUCLU KEK

&apos;lssiz Adamé&apos; fiminden

3 adet orta boy havug (rendelenmis)

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi sivi yag

1 cay bardagi sit

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilin

1 tath kasidi tarcin

1 cay bardagi ceviz (istege bagl, ufalanmig)

Bir karistirma kabinda yumurta ve sekeri mikserle kdpUk kdpik olana kadar ¢irpin. Karisim agik sari bir renk
almali.

Sivi yagi ve situ ekleyip karistirmaya devam edin.

Ayri bir kapta un, kabartma tozu, vanilin ve tar¢ini kanistirin. Bu kuru karigimi yavas yavas sivi karisima ekleyin
ve purtizsiiz bir kivam elde edene kadar karistirin.

Rendelenmig havuglari ve cevizleri karigima ekleyin, spatula yardimiyla nazikge karigtirin.

Karisimi yaglanmis ve unlanmig kek kalibina dékin. Onceden isitiimis 180 derece firinda 35-40 dakika pigirin.
Kirdan testi yaparak pistigini kontrol edin. )

Kekiniz soguduktan sonra dilimleyerek servis edin. Uzerine pudra sekeri serpebilir veya krema ile
sUsleyebilirsiniz.
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