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HAVUCLU KEK

https://www.aksam.com.tr

1 su bardag st

3 adet orta boy yumurta

1 kupa toz geker

Istege gbre yarim ¢ay bardagi ceviz

1 su bardagindan bir parmak az siviyag
1 adet rendelenmis orta boy havug

1 tath kasidi targin

3 su bardagi elenmig un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Havuglu kek tarifi icin 6éncelikle tim malzemeleri hazirlayin ve unu mutlaka eleyin. Ardindan yumurta ve sekeri
iyice ¢irpin. Yumurtalarin oda sicakliyinda olmasina dikkat edin. Yumurta ve seker iyice karigtiktan sonra diger
malzemeleri de ekleyin ve glizelce ¢irpin. Ceviz sevenler ceviz de ekleyebilir.

Margarinle yaglanmis kek kalibina karigimi dékiin ve firminizin ayarina gore 45-50 dakika pisirin. Havuglu
targinli kek hazir.
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