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HAVUCLU KEK

3 adet yumurta,

1,5 su bardag tozseker,

12 corba kasigi siviyag,

2 su bardagi rendelenmis havug,
1 paket kabartma tozu,

yarim su bardagi dévilmuUs ceviz,
portakal ve iimon kabugu rendesi,
alabildigince un

Yumurtalarla toz gekeri iyice girpin. Siviyag ekleyip, ¢iromaya devam edin.

Havug rendesini ilave edin. lyice karigtirin. Son olarak kabartma tozunu, yarim su bardagi dévilmus cevizi,
portakal ve limon kabugu rendesini ve alabildigince unu ekleyin. _

Malzemelerin 6zlesmesi icin iyice karistirin. Kek kalibina dékin. Onceden isitilmis orta 1sili firinda Gzeri kizarana
dek pigirin.
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