B

"
%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HAVUCLU KEK

2 adet yumurta,

1 su bardagi seker,

1 su bardagi siviyag,

1 su bardagi yogurt,

3 su bardagi un,

1 paket vanilya,

1 corba kasigi targin,

2 su bardagi rendelenmis havug,
1 su bardagi dévilmuis ceviz.
Sosu icin:

1 su bardag stit,

2 ¢orba kagsiJi nisasta,

1 paket vanilya,

yarim ¢orba kasig tozseker,

2 corba kagiJi déviulmis antepfistig

Oncelikle hamuru hazirlayin. Bunun igin 2 adet oda sicakligindaki yumurtayi ve 2 su bardagi sekeri ¢irpin. Seker
eridikten sonra siviyadi ve yogurdu ilave edin. Yine ¢irpmaya devam ederek unu, vanilyayi ve targini ilave edin.
Malzemeleri iyice harmanladiktan sonra rendelenmis havucu ekleyin. Birka¢ dakika daha karistirin. Yaglanmig
kek kalibina hazirladiginiz karigimi bosaltin. DisiUk dereceli firnda en az 1 saat pisirin. Sosu hazirlayin.Bunun
icin sos malzemesini dnce bilendirda karigtirin. Daha sonra karistirdiginiz malzemeyi ocakta koyulasincaya
kadar pisirin.

Ocaktan aldiginiz sosu sogumaya birakin. Kekin tzerine gezdirin. Fistikla sisleyip dilimleyerek servis yapin.
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