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HAVUCLU KEK

https://cook.com.tr

Yogurt 3 Corba Kagig!
Zeytinyadi 1 Su Bardag

Toz Seker 1.5 Su Bardagi
Targin 1 Tath Kasigi

Ceviz 1 Su Bardagi

Havug 1 Adet

Yagl Inek Sttt 1 Su Bardagi
Yumurta 4 Adet

Kabartma Tozu 10 Gram
Vanilya 5 Gram

Kek karigimini hazirlamaya baglamadan 6nce havucu rendenin iri kismiyla rendeleyin.

Daha sonra cevizleri hizlica rondodan gegcirin. Tercihinize gére cevizler biraz iri parcacikl kalabilir.

Yumurta ve tozsekeri 5-6 dakika kadar mikser ile ¢irpin.

Daha sonra zeytinyagi, yogurt, sit ve vanilyayi karisima ekleyip yaklasik 2-3 dakika cirpin.

2 su bardadi unu yavas yavas karisima ekleyin ve unun tam Utzerine kabartma tozunu déktn ve mikserle ¢irpin.
G6z karari eksik veya daha fazla un eklenebilir.

Rendelenmis havucu karisima eklemeden énce havucu ayri bir kasede Gzerini hafif unlayarak elinizle unu esit
sekilde dagitin. Bu sayede havuclar dibe ¢cokmeyecektir.

Rendelenmis ve unlanmis havucu, rondodan gegirilen cevizi ve targini da karisima ekleyerek son kez mikserle
kisaca cirpin.

Yaglanmis kek kalibina karigimi doktiikten sonra 180 derecede ayarlanmis firinda, firinin kapagini 1 saat
boyunca hi¢ agmadan pisirin. Pisme suresi kek kalibina ve firina gére degisebilecegi icin duruma gére 10,15
dakika daha pismesi gerekebilir. Bunu anlamak i¢in kiirdan testini uygulayabilirsiniz.

Keki firindan ¢ikardiktan sonra 10 dakika kadar tizeri acik bir sekilde bekletin. Ardindan bir posetle sarip
tamamen kapatin ki kurumasin. Kalibi soguduktan sonra keki kalibindan ¢ikarip servis tabagina alin, ancak
Uzerini yeniden posetle tamamen kapatmaya dikkat edin. Bir sUre dinlendiginde yumusacik olacaktir. Dilerseniz
Uzerine pudra sekeri dokerek servis edebilirsiniz.
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