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HAVUCLU KEK

https://cook.com.tr

Zeytinyad 0.5 Su Bardag
Un 3 Su Bardag

Toz Seker 1.5 Su Bardagi
Ceviz 1 Su Bardagi
Havug 3 Adet

Portakal 1 Adet

Yumurta 2 Adet
Kabartma Tozu 1 Paket
Vanilya 1 Paket

Havuclar 1 su bardagini dolduracak sekilde rendeleyin. Cevizleri 1 su bardadini dolduracak sekilde mikserden
gegirin. _

Gukur bir kaba 6nce yumurtalari kirin ve kdptrene kadar ¢irpin. Igine toz sekeri ilave edip ¢irpma islemine
devam edin. Kabi kenara alin.

Baska bir gukur kabin icerisine un, kabartma tozu ve vanilyayi ilave edin.

Kenara aldiginiz ¢irpiimis yumurta ve sekerli karisimi yavasca unlu karigima dokiin ve yogurun.

Zeytinyagini ilave edin ve karigtirma islemine devam edin. Toz targin, havug ve cevizi kaba ekleyin. Portakalin
ise kabugunu kaba rendeleyin. Bir kasik yardimiyla kapta olusan karisimi iyice karigtirin.

Kek Kalibinin Hazirlanmasi: COOK Kesilmis Yagl Pisirme Kadidi’ni gemberin altina yerlegtirin ve kenarlarini
¢emberi kapsayacak sekilde igeriye dogru kivirin.

COOK Altminyum Folyo’yu yagh pisirme kagidi ile sardiginiz gemberin altina yerlestirin ve ayni sekilde cemberi
kapsayacak sekilde iceriye dogru kivirin. (Bu yéntem ile yagli pisirme kadidinin arasinda karisiminiz akmayacak
ve tepsiniz kirlenmeyecektir.)

Hazirladiginiz kek kalibinda sadece ¢gemberin kenarlarini cok az zeytinyagi ile yaglayin. Kalibin igerisine
hazirladiginiz kek harcini bosaltin.

Daha 6nceden 200°C isitiginiz firina keki yerlestirin ve 180°C de 30 dakika pisirmeye birakin.

Kekin biraz sogumasini beklerseniz kaliptan ¢ikarma igslemini daha kolay gergeklestirebilirsiniz. Oncelikle
aliminyum folyoyu disariya dogru kivirin. Daha sonra ¢emberi yavasga kenarlarindan tutarak yukariya dogru
¢ekin. Kek hi¢ bozulmadan yagl pisirme kadidinin tizerinde kalacaktir. Keki istediginiz sekilde servis
edebilirsiniz.
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