—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HAVUCLU KEK

4 adet yumurta

2.5 su barda@i un (kepek unu tercih ediniz)
1.5 su bardagi toz seker

1 su bardagi sivi yag

1 su bardagi ceviz

1 su barda@i rendelenmis havug

1 adet rendelenmis elma

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tarcin

4 adet yumurtayi sekerle beyazlasana kadar ¢irpin. Yagi ekleyerek ¢cirpmaya devam edin. Sonra sira ile un,
havug, elma, targin, ceviz, kabartma tozu ve vanilya ekleyin. Daha dnceden 175 derecede isitimis firinda 45
dakika pisirin.
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