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HAVUCLU KEK

3 yumurta

1 su bardagi seker

1 cay bardagdi sivi

1 cay bardagi yogurt
2 orta boy havug

1 su bardag ceviz igi
2 tatl kagigi targin

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Bir kabin icinde yumurta ve seker cirpilir. Ardindan sivi yag, yogurt, iri rendelenmis havug ve targin ilave edilip
tekrar ¢irpilir. En son iri kirilmig ceviz, elenmis un ve kabartma tozu eklenip tahta kasikla karigtirilir ve yaglanmig
kaliba dokdldr. .

175 derecede 6nceden isitilmig firnda 25- 30 dakika kontrolll olarak pisirilir. Usti kizarinca ve kirdan batirarak
saglamasi yapilip pistigi anlagilir.

Dilimlenmesi i¢in sogumasi beklenir.
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